Ferruccio Deiana: Pluminus

PLUMINUS

Wein hoher qualitat fiir weinliebhaber. hochwertiger weilSwein C
in kleinen eichenholzfassern ausgebaut. Cuvee aus einer PLUBHN U )
wertvollen autochtonen weiflen rebsorte und einer leicht stiSen, ; 4

sehr alten einheimischen rebsorte. Ideal zu antipasti und
fischgerichten.

WEIN NOTES
PLUMINUS

Boden: kalkhaltig, sandig und steinig.

Klima: mediterranes Klima, mit milden Wintern, moderaten Niederschlagen,
" warmen und windigen Sommern.

Ernte: Ende August Anfang September, von Hand, Zucker 234 g/l.

Sorgfaltige Auswahl der Trauben, Abbeeren und schonende Pressung,
Garung bei kontrollierter Temperatur von 15°C in kleinen Fassern aus
franzosischer Eiche mit ausgewahlten Hefen unter Anwendung der
Batonnage-Technik.

Weinbereitung:

Verfeinerung: 6 Monate im Barrique und 4 Monate in der Flasche.
Abfiillen: In Stickstoffatmosphare.
Analytische daten: Alkoholgehalt 13,5-14% Vol., Gesamtsaure 5,5 g/l, Restzucker 2,5 g/l.
Alkoholgehalt 13,5-14% Vol., Gesamtsaure 5,5 g/l, Restzucker 2,5 g/l.
Organoleptischen Farbe: intensives Strohgelb mit goldenen Reflexen. Geruch: angenehm
Eigenschaften: lieblich. Geschmack: vollmundig, mineralisch, sanft, mit angenehmen

Fruchtnoten.

Fischgerichten, insbesondere zu gegrilltem Aal, weillem Fleisch,

Paarungen: mittelgereiftem Kase.

Serviertemperatur: 14°C.

Format: 75 cl

www.ferrucciodeiana.it



Ferruccio Deiana: Pluminus

AUSZEICHNUNGEN:

GALERIE:

Fernuccio Delana, Pluminus 2014
Isola dei Huragh, Sardinia

910¢

] *Selezione Nazionale

Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO al Vino
ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO
“PLUMINUS” 2009

categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.p. (i.g.t.)
elaborati in barrique o comunque affinati in legno
PRESENTATO DALL'AZIENDA

SOOWILBIMACGOM A7, VIT. FERRUCCIO DEIANA E C. SAS
WEEEG  SETTIMO SAN PIETRO (CA)

s

ANCONA
13-1415 MAGGIO 2009

]O Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO
ISOLA DEI NURAGHLIGT BIANCO
“PLUMINUS" 2008

Categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t
elaborati.in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL’AZIENDA
AZVIT. FERRUCCIO DEIANA E C.SAS
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

*Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO

ISOLA DEI NURAGHLIGT BIANCO "PLUMINUS"
categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t.
elaborati in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL’AZIENDA

AZVIT. FERRUCCIO DEIANA E CS.AS.
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

ANCONA
15-16-17 MAGGIO 2008
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MUNDUS vini

DER GROSSE INTERNATIONALE WEINPREIS

QUALITATS-SIEGEL
SEHR GUT

PLUMINUS
Isola dei Nuraghi

Azienda Vitivinicola Ferruccio Deiana &C
Settimo San Pietro

Reustadt an der Weinsate,
im September 2007

ANCONA
10-1H2 MAGGIO 2007

*Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO
ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO
"PLUMINUS" 2006

categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t. elaborati
in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL'AZIENDA

ALVIT. DEIANA FERRUCCIO E CS.AS.
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

www.ferrucciodeiana.it
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*Selezione Nazionale
Vini da Pesce

XII° CoNcORsO ENOLOGICO INTERNAZIONALE
DIPLOMA DI MERITO AL VINO

ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO

38° VI n Ita Iyﬁi“ "PLUMINUS' 2003 -
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ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO"PLUMINUS" 2003 PRESENTATO DALL’AZIENDA 7
Azienda vitivinicola

AZ. VIT. DEIANA FERRUCCIO & C. S.A.S.

AZIENDA VITIVINICOLA DEIANA FERRUCCIO E C. SAS - SETTIMO SAN PIETRO (CA)
SETTIMO SAN PIETRO (CA)
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This is an aspirational cuvee, charged with
Lerman curd, apricots and vanilla

s0me late

narvest icisppassiments fruit of on the nose. Some cedar. Its

‘:"D; et ;:‘:':;:‘1"!;‘:;‘;‘" craamy with a medium to full body
A and rich vanilla, cream and candied

slements to the fray. Distinctly full.

weighted and dry, with a burr of heat ginger elements, while retaining
#0ro5s The inish. Dak SgNPOSTs Coral, good acidity to balance. Drink now.
while directing belshy length, An irpacttul
wine that needs foed, Drink now.
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