Ferruccio Deiana: Pluminus

PLUMINUS

NOTAS DE VINO
PLUMINUS

Terreno:

Clima:

Cosecha:

Vinificacion:

Refinamiento:

Embotellado:

Los datos analiticos:

Caracteristicas organolépticas:

Emparejamientos:

Temperatura de servicio:

Formato:

Dedicado al buen gusto de quien ama los vinos de calidad. C
importante vino blanco vinificado en pequenas barricas de roble.
Preciada variedad autdctona de baya blanca encuentra las notas
dulces de una variedad autoctona de origines antiguas. Optimo
con entradas sabrosas y con platos de pescado asado y en salsa.

PLUMINUS /‘

Calcareo disuelto, arenoso y pedregoso

Mediterraneo, con invernos templados, lluvias moderadas y veranos
calidos y ventilados

La uva es recogida manualmente con 234 gr/l de azdcar, entre la tltima
década de agosto y los primeros dias de septiembre

Despalillado y prensado suave con fermentacion en pequeias barricas de
roble francés con temperatura controlada de 15°C y uso de levadura
seleccionada y batonnage

Por 6 meses en barricas y 4 meses en botella

En atmosfera de azoto

Grado alcohélico 13,5-14% vol., acidez total 5,5 gr/l, aztcar residual gr/l
2,5

Color pajizo intenso con reflejos dorados, perfumes elegantemente dulces,
gusto pleno, sapido, suave con agradables sensaciones frutales.

Platos suculentos de pescado y carnes blancas, anguilas al spiedo, quesos
de media maduracion

www.ferrucciodeiana.it
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PREMIOS:
GALERIA:

Fernuccio Delana, Pluminus 2014
Isola dei Huragh, Sardinia
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] *Selezione Nazionale

Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO al Vino

ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO
“PLUMINUS” 2009

categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.p. (i.g.t.)
elaborati in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL'AZIENDA

SOOWILBIMACGOM A7, VIT. FERRUCCIO DEIANA E C. SAS

SETTIMO SAN PIETRO (CA)
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]O Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO
ISOLA DEI NURAGHLIGT BIANCO
“PLUMINUS" 2008

Categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t
elaborati.in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL’AZIENDA

AZVIT. FERRUCCIO DEIANA E C. SAS
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

i

15-16-7 MAGGIO 2008
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*Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO

ISOLA DEI NURAGHIIGT BIANCO "PLUMINUS"
categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t.
elaborati in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL’AZIENDA

AZVIT. FERRUCCIO DEIANA E CS.AS.
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

MUNDUS vini

DER GROSSE INTERNATIONALE WEINPREIS

QUALITATS-SIEGEL
SEHR GUT

PLUMINUS
Isola dei Nuraghi

Azienda Vitivinicola Ferruccio Deiana &C
Settimo San Pietro

Neustadtan de
im Septem

ANCONA
10-1H2 MAGGIO 2007

*Selezione Nazionale
Vini da Pesce

DIPLOMA DI MERITO AL VINO
ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO
"PLUMINUS" 2006

categoria vini bianchi secchi tranquilli i.g.t. elaborati
in barrique o comunque affinati in legno

PRESENTATO DALL'AZIENDA

ALVIT. DEIANA FERRUCCIO E CS.AS.
SETTIMO SAN PIETRO (CA)

www.ferrucciodeiana.it
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*Selezione Nazionale
Vini da Pesce
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ISOLA DEI NURAGHI IGT BIANCO
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This is an aspirational cuvee, charged with
Lerman curd, apricots and vanilla

s0me late

narvest icisppassiments fruit of on the nose. Some cedar. Its

‘:"D; et ;:‘:':;:‘1"!;‘:;‘;‘" craamy with a medium to full body
A and rich vanilla, cream and candied

slements to the fray. Distinctly full.

weighted and dry, with a burr of heat ginger elements, while retaining
#0ro5s The inish. Dak SgNPOSTs Coral, good acidity to balance. Drink now.
while directing belshy length, An irpacttul
wine that needs foed, Drink now.
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