Ferruccio Deiana: Sileno

SILENO

bem curados.

NOTAS DE VINHO
SILENO

Chao:
Clima:

Colheita:

Vinificagao:

Requinte:

Engarrafamento:

Os dados analiticos:

Caracteristicas organolépticas:

Emparelhamentos:
Temperatura de Servigo:

Formato:

Originado do vinhedo autoctone cannonau. Vinificado com

) ~ . ~
] longa maceracao das cascas e em seguida uma breve evolugao
2 em madeira. Harmonizagao com carnes vermelhas e queijos

Calcario e bastante pedregoso com exposi¢ao a norte-leste

Mediterraneo, com invernos temperados, chuvas moderadas e veroes
quentes e ventilados

Ao redor da metade de setembro, a uva é colhida com 230 g/l de agucares
Desengace e em seguida o esmagamento. Fermentacao com maceragao
em temperatura controlada de 24/262 durante 10 dias; remontagens cada
6 horas durante 10 minutos/

Em tanques de ago inox

Em atmosfera de nitrogénio

Teor alcodlico 13-14% vol., acidez total 5,4 g/l em &cido tartérico,
acucares residuais 1,8 g/l/

Cor vermelho rubi, perfume de bosque com agradaveis notas vegetais,
sabor quente, aromatico e persistente

Carnes vermelhas assadas, carne de caca, queijos curados e frios
18°C

37,5cl-75cl

www.ferrucciodeiana.it
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Ferruccio Deiana, Sileno
Cannonau di Sardegna, Sardinia, Italy 2022

Ferruccio Deiana, Sileno
Cannonau di Sardegna, Sardinia, Italy 2020

has been awarded a Silver medal

has been awarded a Gold medal
and 90 points in the and 96 points in the
Decanter World Wine Awards 2024 Decanter World Wine Awards 2024
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