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IL BIANCOIL BIANCO

Vermentino Malvasia
  Средиземноморское белое вино с солнечным характером.
Созданное из отборного винограда, собранного ночью для
сохранения свежести и аромата, оно элегантно
рассказывает историю терруара. В аромате угадываются мед,
желтые цветы и тропические фрукты. Вкус покоряет своей

ароматичностью, минеральностью и солоноватостью. Идеально подходит к
блюдам из морепродуктов и свежим сырам.

ВИН ПРИМЕЧАНИЯВИН ПРИМЕЧАНИЯ
IL BIANCOIL BIANCO

земля: Известковая, песчано-глинистая с северо-западной / юго-восточной
экспозицией, 115 м над уровнем моря

климат: Средиземноморский, с мягкими зимами, умеренными осадками и
жарким, ветреным летом

урожай: Ночной сбор, третья декада августа

виноделие:
Отделение от гребней и последующее дробление. Ферментация с
мацерацией при контролируемой температуре 24/26°C в течение 10
дней; перекачка сусла каждые 6 часов в течение 10 минут

утонченность: В резервуарах из нержавеющей стали

разлив: В азотной атмосфере

Аналитические данные: Содержание алкоголя около 12,5 - 13,5% об., общая кислотность 5,8
г/л, pH 3,20

органолептические
характеристики:

Соломенно-желтый цвет с золотистыми отблесками по краям,
интенсивный и стойкий с ароматами тропических фруктов, меда и
желтых цветов. Элегантные минеральные ноты и долгое
солоноватое послевкусие.

спариваний: Блюда из морепродуктов и свежие сыры

Температура сервировки: 12°C

формат: 75 cl
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